Tantinel

SAUVIGNON

Bianco raggiante dai delicati aromi di peperone, banana e
mela, dal sapore asciutto e vellutato. Questo vitigno, una
delle massime espressioni enologiche del Friuli, si scopre
in tutta la sua eleganza e finezza.

Provenienza: Friuli DOC - Tenuta di Tauriano (PN).
[ve: Sauvignon (100%).

r— Vinificazione: in vasche d’acciaio.

B Colore: giallo paglierino con vivaci riflessi verdognoli.
Profumo: intenso e persistente, ricorda il peperone giallo,
labanana, il melone.

Téntinel Sapore: aromatico e suadente.
Gradazione alcolica: 12,5% vol.
Temperaturaideale di servizio: 10-12°C.
Abbinamenti: piatti a base di pesce.
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